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	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Методы исследования химических компонентов животного организма (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 2.
	 Методы исследования углеводов (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 3.
	 Методы исследования липидов (математическое моделирование, физические, физико- химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 4.
	 Методы исследования аминокислот (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 5.
	 Методы исследования белков (математическое моделирование, физические, физико- химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 6.
	 Методы исследования нуклеиновых кислот (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 7.
	 Методы исследования биомолекул (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 8.
	 Методы исследования ферментов (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 9.
	 Методы исследования ферментных препаратов (математическое моделирование, физические, физико-химические, химические, биологические, микробиологические)

	 Тема 10.
	 Организация ведения технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства биологически активных веществ

	 Тема 11.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость биоорганического сырья

	 Тема 12.
	  Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость углеводов

	 Тема 13.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость липидов

	 Тема 14.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость аминокислот




	 Тема 15.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость белковых препаратов

	 Тема 16.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость нуклеиновых кислот

	 Тема 17.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость биомолекул

	 Тема 18.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость ферментов

	 Тема 19.
	 Организация ведения технологического процесса, контроль качества, безопасность и прослеживаемость ферментных препаратов

	 Тема 20.
	 Требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно- измерительных приборов и автоматики производства биологически активных веществ.
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