	 Аннотация
	

	 Рабочей программы дисциплины
	

	
	
	
	

	Кафедра туристического бизнеса и гостеприимства 

	Дисциплина 
	Аксессуарный сервис на предприятиях питания и гостеприимства 

	Направление  подготовки 
	43.03.03 Гостиничное дело 

	Профиль 
	Гостиничная и ресторанная деятельность 

	Объем дисциплины 
	4 з.е 

	Формы промежуточной аттестации 
	 Экзамен

	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Современное значение аксессуаров в облуживании потребителей гостиничных услуг

	 Тема 2.
	 Аксессуарный дизайн: экстерьер и интерьер средств размещения на основе современных технологий

	 Тема 3.
	 Эргономика дизайна аксессуаров гостиничного предприятия

	 Тема 4.
	 Аксессуары в контексте дополнительных услуг отелей (SPA-салоны, бизнес аксессуары, подарочные аксессуары и т.д.)

	 Тема 5.
	  Аксессуаринг ресторанов национальной кухни

	 Тема 6.
	  Кейтеринг.Аксессуарное обеспечение кейтеринга

	 Тема 7.
	 Организация работы банкетной службы с учетом индивидуальных и специальных требований потребителя, в том числе лиц с ограниченными возможностями здоровья
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	Перечень информационных технологий, включая перечень лицензионного программного обеспечения и информационных справочных систем,  онлайн курсов, используемых при  
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