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	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Основы изучения индустриальных технологий на предприятиях общественного питания

	 Тема 2.
	 Индустриальные технологии производства кулинарной продукции и кондитерских изделий

	 Тема 3.
	 Организация работы заготовочного цеха: мясной цех.

	 Тема 4.
	 Организация работы заготовочного цеха: овощной цех

	 Тема 5.
	 Организация работы заготовочного цеха: рыбный цех

	 Тема 6.
	 Организация работы заготовочного цеха: птицегольевой цех.

	 Тема 7.
	 Организация работы кулинарного цеха

	 Тема 8.
	 Организация работы кондитерского цеха

	 Тема 9.
	 Организация работы мучного цеха
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