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	Тема
	Наименование темы
	

	Тема 1.
	Нормативное и технологическое обеспечение качества продуктов питания животногопроисхождения. Техническое регулирование качества продукции (ПК-1)
	

	Тема 2.
	Технохимический контроль на предприятиях пищевой промышленности (ПК-1, ПК-2)
	

	Тема 3.
	Характеристика и анализ основного сырья животного происхождения (ПК-2)
	

	Тема 4.
	Управление качеством в процессе получения продуктов питания животногопроисхождения (ПК-2)
	

	Тема 5.
	Российские и международные стандарты по обеспечению качества и безопасностипищевой продукции. Качество и безопасность как основные свойства пищевойпродукции. Контроль качества пищевой продукции (ПК-2)
	

	Тема 6.
	 Технологический процесс  производства продуктов питания животногопроисхождения в соответствии с регламентами таможенного союза (ПК-2)
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	Перечень информационных технологий, включая перечень лицензионного программного  





	обеспечения и информационных справочных систем,  онлайн курсов, используемых при осуществлении образовательного процесса по дисциплине  
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	Перечень информационных справочных систем, ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»:

		 

	Сайт Роспотребнадзора 
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