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	27.03.02 Управление качеством 

	Профиль 
	Управление качеством в производственно-технологических системах и сфере услуг 

	Объем дисциплины 
	4 з.е 

	Формы промежуточной аттестации 
	 Зачет, Контрольная работа

	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Нормативные и методические документы, регламентирующие вопросы качества продукции. Нормативные и методические документы, регламентирующие вопросы входного контроля

	 Тема 2.
	 Качество продовольственных товаров. Номенклатура и методы определения качества продовольственных товаров. Правила приемки сырья, материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий и готовой продукции

	 Тема 3.
	 Рекомендуемые международные технические нормы и правила. Общие принципы гигиены пищевых продуктов

	 Тема 4.
	 Система анализа факторов риска и критических контрольных точек (система ХАССП)

	 Тема 5.
	 Анализ пищевых аллергенов в сырье и материалах как одна из составляющих качества и безопасности продукции

	 Тема 6.
	 Качество и безопасность сырья и материалов в полуфабрикатах растительного происхождения

	 Тема 7.
	 Качество и безопасность сырья и материалов в полуфабрикатах  животного происхождения

	 Тема 8.
	 Принципы установления  и применения микробиологических критериев для пищевых продуктов

	 Тема 9.
	 Дополнительные рекомендации по отдельным видам пищевых продуктов

	 Тема 10.
	 Обязанности импортеров и экспорт пищевых продуктов
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